Chez nous, cuisiner est un engagement et un plaisir : celui de vous offrir des plats savoureux,
élaborés a partir de produits bruts soigneusement sélectionnés, dans le respect des saisons, du terroir et des savoir-faire artisanaux.
Tous nos plats sont faits maison, élaborés sur place a partir de produits frais, a I'exception des escargots.
Les glaces et sorbets, réalisés par des artisans de qualité, viennent compléter notre carte, dans le méme esprit d’authenticité.
Plus qu’un repas, nous vous invitons a partager un instant sincére, enraciné dans la tradition,
tourné vers la qualité, la transparence et le respect de la nature.
Nous sommes fiers de mettre a I'honneur un produit d’exception : la Volaille de Bresse,
la plus vieille volaille a détenir une Appellation d’Origine Protégée (AOP).
Elevée en plein air, sur des parcours herbeux, selon les usages locaux traditionnels, elle doit sa finesse et sa richesse aromatique
a un terroir préservé, et une alimentation naturelle a base de céréales et de produits laitiers.
Chaque jour, nous mettons un point d’honneur a garantir la qualité, I'hygiéne et la sécurité alimentaire, grace a des équipements modernes
et a la formation continue de nos équipes, qui partagent toutes cette méme exigence d’excellence.
Notre transparence est une valeur essentielle, tout comme notre engagement écologique : 99 % de nos déchets alimentaires sont recyclés sur place, dans une
logique durable et responsable.

LA SALADE DU MOMENT
Feuilles de chéne, Sucrine, Trévise, Bleu du Beaujolais, Figue, Cerneaux de Noix et Magret de Canard fumé (France)............ccccccco.cr... 18 €

LA BURRATINA PESTO ET LE MOELLEUX HARENG LEGEREMENT FUME
SUF UNE AUDEIZINE A THUIIE VIEIZE €1 CUITY ..ottt ettt st a st s et s e basassas s s s aesasassasaesesaesasassasassasassasanen 21€

LE JAMBON PERSILLE MAISON (France)
EN ZEIEE A HEIDES OUOTANTES......ooeeeeeeeeeeteceeteceete ettt ettt b et et e b e s st essebe s essesenses s b essese st essesansesesessessrsessesensesssensesersessesensenssenses 21€

LES CEUFS DE LA FERME « LA BATIE »
EN MEUIETEE BOUIGUIZNONNE.......cuveeeeeeeeteeeteeetetetet et et e te st et e s essessessessessesessessensessesassesersersersansensersersersasesassassensesansansanseesasensensesensensens 16 €

L’ESCALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD POELEE(France)
Pommes en I'air confites, SAUCE VEIUS ACIAUIEE..........c..oouvieieeiceeeeteeeee ettt ettt e ere ettt e et et e e e bt e e be et e eaeeebeeateerseatseneeereesreenns 21€

LES ESCARGOTS DE BOURGOGNE
C TOUL N VEIE 5 A AT DOUX ettt et e et e e et e e e e e et e e et eeaeeaeneaasseeaseaenteaasesansaentaaasasasseentesasaaanseantesasesassaeseeaneeaneeensesaneeensaensesasesenseeanesanen 21€

LE SAUMON DE NORVEGE A L’ANETH
UN ZEl A GINGEMDIE 1 WASADI. .....e oottt ettt ettt et b e e be bbb e b e b e b e be b e b e b e b e bessensaseesesarsaseesesseseesesesensenns 22 €



DES GAMBAS « BLACK TIGER » EN TEMPURA
SAUCE T AN Al et eeeee et e et e e e et ee e et eeeateeeauaeaassasaatesansaeaasasaansesanssesansaeaansesaansesansaseansesaassesenseeaanseseansesaasasaaasesaansesanssesensasasnsesansseesaseeesnsesannes 24 €

L’EMBLEMATIQUE QUENELLE DE BROCHET
SAUCE HOMIAINAING. ..o et e et e e e et e e esaeee st eeaaateseaseesassasaaneesanseeaaasaeaansasannsesaasasaansesasssesenseeeanseseansesaasasaaasesaansesanseeasasasasnsesanseeesnseeeasesannns 26 €

LE CABILLAUD DEMI-SEL DANS UNE MARINIERE D’AROMATES AU VIN D’AZE
RISOTEO CarNarOli QU BULTEEINIUL ... e et eeeee et e e e et e e ete e e et e seseeeaesteseanaesessaesassesannsesaasesassesassseaaasesaansesessesesasesesaseseanseeaasesasnsesanssessasesananesans 29 €

LA CLASSIQUE SOLE MEUNIERE SEI0N GITIVAZE c.......eveeeeeeeeeeeeeeee ettt ee e e e e s e e s eeeeeees 48 €

LES CUISSES DE GRENOVUILLES selon arrivage
EN Persillade « COMME EN DOMDES D uuveiieeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeteeeeeestteseeesetessesasseesaessseessessssessessssessssssssessessssessssssseessesassesssssssessessassessassssesssssssaesssnns 36 €

LE FILET DE CANETTE A L'ORANGE ET PETITS OIGNONS (France)
UNE MOUSSEIINE A CRALAIZNES .....veveteeteeteeteeeeteeteeteetee ettt eete et e e be e e e b e e sassassassaesassasa s e sassas e sassassaes e s e sass e sassaesasessasasessensessasensesansen 28 €

LE RIS DE VEAU DORE AU SAUTOIR (Ug)
MEIi-MEI0 de ChampPiSNONS A AULOMNE........cvouiiereeeeieteteeeteteteetee ettt se st e s s be s esessessebessesessessesensesssessesensessesesseseesessesensessesensesensenes 32€

LA BELLE COTE DE BCEUF CHAROLAISE (France) POUR 2 PERSONNES
Beurre Vigneron €t ChOIX € 1@ GarNitUIE... .ttt seese e s e eseesesbeebaeseesaesaebessassasseesassaesaesassaesesseesessessessessesesesansen 80€

LE FILET DE BCEUF « ROSSINI » (France)
Purée de POmMMES de tEITE AU MASCAIPONE .......ocvieeeiiiceeiecteeteeteete et et eae et e est e be et e se et esbeesbesasesbesssessesssensesssesbesssesseensesssensesssensesssensesssans 38 €

LE BURGER DE BCEUF (France)
PN ArTiSANAl €1 FIIEES IMAISON ...ttt e e e e e et e e e s e e e e st ese s e eeeaaeeaastesaansesaaeeeaanteseneeeaensesaantasaneeeeenseeaanseseaesesaasesasnsesensseeenseseaanenan 22 €

LA VOLAILLE DE BRESSE A LA CREME SELON LA MERE BLANC (France)
Riz Basmati Bio (SUPPIEMENT MOTIIIES 48 €) ...ttt ettt b s bbb e s b e sbe s b e saessesbesbessesbessessessessessessessessensn 32€



« Clin d'(Eil »
Louge & /Alanc

LA SALADE DU MOMENT
Feuilles de chéne, Sucrine, Trévise, Bleu du Beaujolais,
Figue, Cerneaux de Noix, Magret de Canard fumé (France)

BURRATINA PESTO ET LE MOELLEUX HARENG
LEGEREMENT FUME
sur une Aubergine a I'Huile vierge et Curry

LES CEUFS DE LA FERME « LA BATIE »
en Meurette Bourguignonne

L’EMBLEMATIQUE QUENELLE DE BROCHET
Sauce Homardine

LE FILET DE CANETTE A L'ORANGE
ET PETITS OIGNONS (France)
Une Mousseline de Chataignes

DES GAMBAS « BLACK TIGER » EN TEMPURA
Sauce Tartare

FROMAGE

CHOIX DES DESSERTS

35€

-

~

Zscapade {ourmande

dans les (/ignes

LE SAUMON DE NORVEGE A L’ANETH
un gel de Gingembre et Wasabi

LES ESCARGOTS DE BOURGOGNE
« Tout en Vert » a I’Ail Doux

LE JAMBON PERSILLE MAISON (France)
en gelée d'Herbes odorantes

LE CABILLAUD DEMI-SEL

DANS UNE MARINIERE D’AROMATES AU VIN D’'AZE

KFromage ou Dessert

Risotto Carnaroli au Butternut

LES CUISSES DE GRENOWUILLES selon arrivage
en Persillade « Comme en Dombes »

. |.‘AVOLA|L|.E [‘)E BRESSE
A LA CREME DE LA MERE BLANC (France)
Riz Basmati Bio (Supplément Morilles 8€)

54 € CHOIX DES DESSERTS 60 €
Entrée, Plat, Entrée, Plat,

Fromage et Dessery




4 L’ ~Ardoise du Jour h

Sauf samedi, dimanche et jours fériés

PLAT DU JOUR 18 €
ENTREE - PLAT ou PLAT - DESSERT 22¢€
ENTREE - PLAT -DESSERT 27 €

\ /

FROMAGE BLANC EN FAISSELLE

A la Créme, Nature ou avec une Giboulée de Fruits Rouges........... 8€
LA NOTE FROMAGERE

Chévre Frais du Beaujolais, Ossau-Iraty, Bleu de Bresse, Comté fruité
ToMME 3 VAl AES OUIS ...t 10€

LA FAMEUSE CERVELLE DES CANUTS
COMME A LYON .ttt ettt ettt sae e sae et saeens 8€

FIGUES ROTIES
Sablé de Gaudes, Mousseline a la Vanille de Madagascar ...........

LE CAPRICE EXOTIQUE
autour de I'’Ananas, Jus Maracuja et Sorbet des iles.....................

L’'OMELETTE NORVEGIENNE « COMME AUTREFOIS »
Flambée au Grand=-MarNier ... eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereesessereeseesannes

LA DAME BLANCHE VANILLE ET CHOCOLAT...........ccccccceueueee.

LE COLONEL « GB »
Sorbet Citron Vert et Vodka Zubrowska......ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenan.

LA SURPRENANTE TARTE SOUFLEE AU CHOCOLAT .............
TIRAMISU A LANOISETTE........ccooooooioviemeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenes
SORBETS ET GLACES DU MOMENT .........ccccoiiiiiiiiiininiies

LE CAFEOU LETHE GOURMAND .......o.ooooeooooeeeeeooeee

Carte imaginée et proposée par Georges Blanc

[ Directrice : Laetitia Ravier

Chef de cuisine : Ludovic Hocdé J

Nous vous accueillons tous les jours de 12h00 a 14h00 pour le déjeuner et de 19h00 a 21h00 pour le diner.
Nous vous informons que nous n'acceptons pas les reglements par chéque.

Une carte indiquant les allergenes contenus dans les plats est a votre disposition sur demande.
Prix taxes et service compris - Les Maritonnes - Septembre 2025



